Augusztus 12, péntek, Chantal Szent Johanna Franciska szerzetesnd, 7
ora

Augusztus 13, szombat, Boldog XI. Ince papa, 18 éra: + Istvan és Mar-
git szlil6k, Andras és Istvan testvérek

Augusztus 14, Evkozi 20. vasarnap

7 Ora: + Szulbk és testvérek

8.30 ora (Bazita)

10 6ra: + lldikd édesanya és + sziilék
18 6ra: + Csaladtagok

A mai vasarnap — elsévasarnap lévén — az altemplomban késziilé mo-
zaikra gy(jtjik a perselyadomanyokat.

A csiksomlyoi Arvacska egyiittes Az elvarazsolt kiralyleanyka cim( me-
sejatékot adja el6 augusztus 12-én, pénteken 18 érakor a zsinagbgéaban.

Fatimai esténket augusztus 13-an, szombaton Kovacs Richard koérhaz-
lelkész atya vezeti. 16 drakor a fatimai rézsafiizért imadkozzuk, 17 érakor
szentségimadasi 6ra kezdddik, 18 orakor pedig a szentmise és a kdrme-
net. Ezen a napon reggel nincs szentmise.

Plébaniank a nemesapéti plébaniaval kozdsen zarandoklatot indit
Marizell-be szeptember 24-én, szombaton. A rendelkezésre allé 30 helyre
kdzosséglink tagjainak jelentkezését a plébania hivatalban varjuk a 3500
Ft-os részvételi dij egyidejl befizetésével.

Mod Miklos atya két Uj kdnyvét az Ujsagos asztalrol lehet megvasarol-
ni: A személy néi szemmel és a személy férfi szemmel cimmel. A kdnyvek
1800 Ft-ba keriilnek.

A Martinus augusztusi szama és a Maria Radié programfiizete is az Uj-
sagos aszalton talalhatdo meg.

Honlap Facebook Hirlevél Imacsoport
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Evkozi 19. vasarnap

Sz(z MARIA SZEPLOTELEN SziVE PLEBANIA — 8900 Zalaegerszeg, Atalszegett
utca 100. - Telefon: 92/320-626 « Email: zeg3@martinus.hu « Honlap:
http://zeg3.martinus.hu « Keressen minket a Facebook-on is!  Hivatali
id6: kedd: 10-12 dra; szerda: 16-17 ora; csiitortok: 10-12 6ra; péntek: 16-
17 ora vagy telefonos egyeztetéssel

Segitséget kériink jové vasarnapra

A jové vasarnap, augusztus 14-én két rendezvényt szervez plébaniank,
s mindkettéhdz Onkéntesek segitségére van sziikség. Mindkét program
idépontjat rajtunk kivilallo szervezetek hataroztak meg, viszont egyikrél
sem szeretnénk lemaradni, mivel fontos tigyekrdl van szé. Nagyon kérjik
a Testvérek segitségét! Az alabbi két rendezvényhez kapcsolddo segitség-
re van szikség:

1. A Szent Marton Légié az Acquacityben

A Szent Marton Légid is részt vesz az Acquacityben minden évben
megrendezésre keriilé jotékonysagi versenyen. Ebben az évben a nap
bevételét a Gondozasi Kdzpont Idések Otthonaban levé lift felljitasara
forditjak. A Légi6 a Szent Marton Jubileumi Evhez kapcsolédéan Szent
Marton kiflit szeretne arusitani. A kiflik elkészitéséhez kérjik a Testvérek
segitsegét. A kifliket az alabbi recept alapjan kell elkésziteni:

Szent Méarton kifli (kelt valtozat)
Hozzavalbk:

- 40 dkg liszt

- 2 dl tej-viz (felesben)

- 2dkg élesztd

- 1 kiskanal cukor

- 2 evdkanal méz

- so

- 6rolt romai komény

- 1tojas




Az élesztét a langyos
folyadékban a cukorral
felfuttatjuk. A liszthez ke-
verjuk a sot, a mézet és a
felfuttatott élesztét. Ho-
lyagosra dolgozzuk a tész-
tat. (Szlkség esetén folya-
dékot még tehetlink bele.)
A tésztat kelni hagyjuk.

A megkelt tésztat lisz-
tezett deszkan atgyurjuk, cipét formazunk belble, majd 4 egyenld részre
osztjuk. Az egyes tésztadarabokat kb. 20-25 cm atméréja korré nyujtjuk,
és 8 cikkre vagjuk, igy kapunk 8 haromszdg alaku lapot. A lapokat a széle-
sebb oldalanal fogva kifli formaban feltekerjik és két-két kiflit egymasnak
hattal 0sszerakva Ujra kelesztjik 6ket, ezaltal a kiflik ,egybekelnek”. 32
kifli (vagyis 16 par) lesz 6sszesen.

Az egybekelt kifliket 180 C fokos stitében megsutjik, de elétte meg-
kenjik a tojassal és megszorjuk az 6rolt rémai (vagy rendes) koménnyel.

A Szombathelyen rendezett Szent Marton kiflik versenyén a nyertes
tészta teljes kidrlést buzalisztbdl késziilt és a tésztaba kevert napraforgd
maggal volt gazdagitott.

Edes Szent Marton Kifli

0,7 kg finomliszt

0,3 kg rozsliszt

0,3 kg méz

0,1 kg margarin

0,26 kg porcukor

0,03 kg szédabikarbona

2 egész tojas

A két fajta lisztet és a szddabikarbdnat 6sszekeverjik, majd utana a
margarinnal és a porcukorral elmorzsoljuk, a tojasokat hozzaadjuk, majd a
végén a meglangyositott mézet hozzacsurgatjuk.

A tésztat 8 adagra kicipdzzuk, hideg helyen kb. 20-30 percig pihentet-
jak, majd a cipdkat kor alakdra kinyujtjuk, 8 cikkre osztjuk. A cikkeket kif-
linek feltekerjik. A kifliket Ugy sltjik meg, hogy két kiflit hattal egymas-

nak szorosan helyezzik a siitélemezre, hogy a hatuk Osszeérjen, patkd
alakban. igy a méz miatt siités kozben 6sszeragad.

A slités 170-180 Celsius fokon torténik, majd kdzben csdkkenthetjik a
hémérsékletet, hogy a kozepe is biztosan atsiljon. A kifliket, hogy fé-
nyesebb legyen, siités elétt tojasfehérjével megkenhetjik, illetve magok-
kal diszithetjiik, de maradhat siman is.

Osszesen 64 szimpla, tehat 32 ésszesiilt kiflit kapunk.

A Léqiod ezen kivil szivesen fogad barmilyen mas sitemény-felajanlast
is, amelyet szintén a jétékonysagi napon lehet majd megvasarolni. A kifli-
ket és a slteményeket a plébania hivatalban lehet leadni augusztus 14-
én, vasarnap 9 6raig, mivel azt kdvetéen mar a Légionak indulnia kell az
Acquacitybe.

2. A csiksomlyéi Arvdcskdk a plébdniatemplomban

Immar hagyomany augusztus kdzepén, hogy a csiksomly6i Arvacska
egylttes varosunkba latogat. A gyerekek jové vasarnap az esti szentmisén
nyuUjtanak zenei szolgalatot. A szentmise el6tt és utan szeretnénk &ket
megvendégelni. Ehhez elsésorban sitemény-felajanlasokra van sziikség.
A siiteményeket a templomban lehet leadni a vasarnap délel6tti szentmi-
sék el6tt és utan.

Anyakonyvi hirek
Keresztelés
Toth Emese: 2016. julius 31.
Isten hozta kdzdsséglink uj tagjat!

Hadzassagkoteés
Vigh Déaniel Andras — Hartwig Katalin: 2016. augusztus 6.
Isten éltesse az uj hazaspart!

INFORMACIOK A HETRE

A heti szentmisék rendje

Augusztus 8, hétfd, Szent Domonkos, 7 ora: + Teréz édesanya
Augusztus 9, kedd, Szent Terézia Benedikta sz(z és vértand, 7 éra
Augusztus 10, szerda, Szent Lérinc diakdnus, 7 6ra: + Ferenc



